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Aperitivo

Chatito de Salmorejo con Melva Canutera
Y Nube de Huevo.

Entrantes

Ensalada de Mango, Aguacate y Pollo a |la Mostaza con Vinagreta de Miel y Mostaza.

* k%

Revuelto de Jamon con Habitas Baby y Huevo poche

k k%

Gambas cocidas de Huelva

Principal

Carrillera Ibérica al PX, Cremoso de Patata con Ajo Asado y Triguero Asado

Postre

Tarta de la Abuela con Arena de Galletas y Berrys

Q N

Vino Blanco Paramus
Vino Tinto Paramus
Cava Castell d’Ordal, Brut
Cervezas, Refrescos
Agua, Café e Infusiones




S 0202

Tl D

Aperitivo

Precio Menu.54.00 € , ,
Chatito de Salmorejo con Melva Canutera y Nube de Huevo.

Entrantes

Ensalada de Gambas y Pulpo al Pimentdn de la Vera

* %k %k

Langostinos en Tempura con Salsa Kimchi Picante

* %k %k

Chocos Fritos con Alioli de Ajo Asado.

Principal

Solomillo de Cerdo Ibérico con Salsa de Boletus

Parmentier de Ajo Negro y Cous Cous de Verduritas

QY o
Coulant de Chocolate con Crema de Galletas y Berrys. Vino Blanco Paramus

Vino Tinto Paramus
Cava Castell d'Ordal, Brut
" A Y Cervezas, Refrescos
Agua, Café e Infusiones



MENU 3

Aperitivo

Chatito de Salmorejo de Fresas con Mojama de Isla Cristina
o Entrantes

Ensalada de Queso de Cabra,

O Cebolla Caramelizada, Nueces y Tomatitos Cherry

* %k %k

Croquetas de Jamon Ibérico con Alioli de Ajo Asado

k% %k

Gambas Cocidas de Huelva

Principal

Presa Paleta a Baja Temperatura,

Crema de Boniato y Salteado de Setas de Temporada

o Postre
e Caramelo, suave de Bizcocho de Chocolate relleno de Tofe

Crlmble de Frutos Rojos y Crema de Vainilla al Marie Brizard

Bodega Incluida
- 24
Vino Blanco Paramus
Vino Tinto Paramus
Cava Castell d’Ordal, Brut
Cervezas, Refrescos
Agua, Café e Infusiones




MENU 4
Aperitivo

Chatito de Salmorejo con Melva Canutera

Entrantes

() Ensalada de Salmén Ahumado y Aguacate con Brotes Tiernos

y Salsa de Yogurt Griego, Eneldo y Miel.

* %k %k

O Chocos Fritos y su Alioli

* %k %k

Cazén en Adobo con Salsa Tartara.

Principal

Sorbete de Mandarina con Cointreau

k% %k

Postre

Bodega Incluida

Vino Blanco Paramus
Vino Tinto Paramus
Cava Castell d’Ordal, Brut
Cervezas, Refrescos
Agua, Café e Infusiones




Precio Menu.55.00 €
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Estacion de Quesos Nacionales e Internacionales,
Foccacias, Grissines y Mermeladas
Estacion Surtida de Ibéricos con Pan Tostado, Tomate Rallado y Aceites
Pulpo con Cremosos de Patata y Mayonesa de Pimenton
Brioche de Mantequilla Relleno de Melva y Mayonesa de Kimchi
Chatitos de Salmorejo de Fresa con Mojama de Isla Cristina
Mini Ensaladilla de Gambas al Ajillo.

Chupa Chups de Queso de Cabra con Cacahuetes
Croquetas caseras de Jamon Ibérico sobre mayonesa de Hierbabuna
Mini Hamburguesas con fundido de Cheddar y Cebolla Crujiente
Chocos Fritos con Alioli de Ajo asado.

Finguers de Pollo con Salsa de Mostaza y Miel.

Carrillera Iberica al Vino Oloroso con Pure de patatas Rustico

Mini Surtido de Dulces variados
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Vino Blanco Paramus
Vino Tinto Paramus
Cava Castell d’Ordal, Brut
Cervezas, Refrescos
Agua, Café e Infusiones



MENU INFANTIL
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Entrantes
Aceitunas y Patatas Chips
Mini Pizza de Jamdn y Queso

Croquetas caseras de Jamon lbérico

Principal

Pechuga de Pollo Empanada en Kikos con Patatas Fritas

o Postre

Tarta de Tres Chocolates con Helado de Vainilla

Bodega Incluida

Zumos, Agua y Refrescos.
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Patatas Fritas & Aceitunas
o) Barquitas de Ensaladilla de Gambas de Huelva
Taquitos de Queso Brie con Mermelada de Fresas

Tacos de Cazén en Adobo

Bodega Incluida

Qe
Vino Blanco Paramus
Vino Tinto Paramus
Cervezas, Refrescos
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COCTEL BIENVENIDA

Patatas Fritas & Aceitunas

Barquitas de Ensaladilla de gambas

o Taquitos de Queso Brie con Mermelada de Fresas
Tacos de Cazon en Adobo
Tartaletas de Escalibada con Salmdn Ahumado

Croquetas Caseras de Jamodn |bérico

o

Bodega Incluida

Vino Blanco Paramus

Vino Tinto Paramus
Cervezas, Refrescos



Mini Chapatas de Jamén Estacidn de .
Tomate v Mini : : Surtido de Pizzas Tarta de Comunion
y y Perritos Calientes *Consultar Precio
Sandwich Mixtos 6€ p/p 5€p/p
5€ p/p

*Minimo 100 comensales
*1.5 Duracion



*Minimo 100-comensales
*1.5 Duracion

—

Crepes con Nutella 'y

Platar¥d

inimo 100 comensales
Duracion: 1,5

Maquina de Helados

Precio 3€p/p
Minimo 100
Comensales

Brocheta de fruta con
chocolate.

Precio 3 €p/p
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hurros con Chocolate.

Precio 2,5€p/p



ECa e Chughes

Y
Mesd® DulcCes

*aamsa/tarPrecid® disponibilidad
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Combinados y Licores estandar
5€

& . . .
227 2 Combinados y Licores especiales

7€

Cerveza de Barril
2€

Botellines de Agua
2€



DOUBLETREE
by Hilton"
ISLANTILLA BEACH GOLF RESORT

CONDICIONES GENERALES:

*Entrega de 500€ para reserva de fecha y espacio

*IVA incluido

*EL precio del alquiler del espacio viene incluido en todos nuestros espacio a excepcion de los jardines del club de
golf que supone un suplemento de 300€ por montaje y servicio.

*Sera necesario abonar 500€ para bloguear fechas y espacios.

*El montante final se abonara siete dias previos al evento al confirmar la totalidad de invitados y servicios.

*Se podra realizar en efectivo cantidades segun ley

*En caso que el mismo dia del evento se contraten nuevos servicios o prolonguen servicios contratados, estos

deberan abonarse al finalizar el evento en la recepcion del hotel.
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